
Invia un messaggio sulla nostra chat
 di Whatsapp specificando:

-COGNOME E NOME  
-QUANTITA’ DEI RISPETTIVI BOX DESIDERATI

CONFERMEREMO IL TUO ORDINE SULLA
STESSA CHAT

PER INFORMAZIONI

031283896

NESSUNA CAPARRA RICHIESTA

IL PAGAMENTO VERRA’ EFFETTUATO
AL MOMENTO DEL RITIRO

A casa tua !



Carpaccio di ricciola appena scottata
con crudite ’  di carciofo e olio allo zafferano 

Gambero in saoir e crostino di polenta croccante

Insalatina si seppie con taccole all ’agretto e citronette 
agli agrumi

Cannolo caldo con baccalà mantecato e crumble di cipolla rossa

Polpo arrostito ,  spuma di burrata,  pomodorini 
soleggiati e spinacini

Bauletti di pasta fresca ripieni di pesce spada e l ime con 
punte di asparagi e pesto di pistacchi 

Spigola in crosta mediterranea con verdure tornite

Pastiera napoletana

 

Scegli il menù che preferisci
Proponiamo tre versione di menù completi. Mare, terra e
bambini. I menù non sono personalizzabili e sono
ordinabili solo completi di tutte le portate previste

Ti seguiamo fino a casa
Goditi il pranzo senza pensieri.
Alcuni consigli del nostro Chef ti aiuteranno a garantire
la qualità del nostro piatto anche sulla vostra tavola

Un omaggio speciale per te
Per ogni due menù ordinati,  in omaggio, riceverai una
bottiglia di vino a scelta tra Falanghina e Aglianico
“Vinosia”

Quando posso ritirare i miei box?
Potrai ritirare i tuoi box il giorno 31 Marzo dalle ore
10.00 alle 11.30 senza necessità di comunicare l’orario
del tuo arrivo. Il pagamento si effettuerà al ritiro

Ad ognuno il suo box
Ogni singolo menù verrà consegnato in un box dedicato.
Le portate saranno confezionate singolarmente in
comodi contenitori chiusi ermeticamente

18
Sono gli anni di esperienza in questo format take
away dedicato alle feste
Questi anni ci hanno permesso di perfezionare ogni
aspetto affinchè qualità e comodità siano garantiti al
100%

Novità con sopresa per i vostri bambini !
Da quest’anno per i nostri piccoli grandi ospiti abbiamo
pensato ad un box dedicato con un pensiero speciale per
loro
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NOVITA’

Salame felino,  capocollo e pancetta tesa di Norcia

Culatello con cruditè di carciofo e petali  di parmigiano

Gnocco fritto

Timballo di pasta sfoglia
con i l  r ipieno della “pasqualina”

Crostini di polenta con ragu’ di salsiccia e stracchino

La tradizione della pasta al forno. . .
r igatoni gratinati con polpettine di carne,  guanciale ,

f ior di latte ,  uova, pisell i  e besciamella

Costolette di agnello in crosta di panure aromatica
ai pistacchi con patate arrostite

Pastiera napoletana

I nostri gnocchi pasticciati
con ragù di salame dolce nostrano, 

piselli , uova e parmigiano

Hamburger di angus con patate arrosto

Delizia pasquale al cioccolato

E ANCORA... UNA SORPRESA SPECIALE !


